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D W Ó R  W  T O M A S Z O W I C A C H

2 0 2 3

C E N N I K  2 0 2 3

3 6 9  P L N

C E N A  O B E J M U J E

4 1 9  P L N

3 1 9  P L N 3 3 9  P L N 3 7 9  P L N

2 9 9  P L N 3 1 9  P L N 3 6 9  P L N

P A K I E T  P A K I E T  P A K I E T  

3 3 9  P L N

* Pakiet dostępny tylko w piątki .
** Nie dotyczy organizacj i  przyjęcia weselnego.

*** Szczegóły dostępne w ofercie poprawin.

*P I Ą T K I ,  S O B O T Y  I  Ś W I Ę T A

N I E D Z I E L A  -  C Z W A R T E K

L I S T O P A D  2 0 2 3 -  M A R Z E C  2 0 2 4
S T Y C Z E Ń  2 0 2 3 -  M A R Z E C  2 0 2 3



D W Ó R  W  T O M A S Z O W I C A C H

2 0 2 3

M i n . 1 3 0 - 1 3 9 5  0 0 0  P L N

G A L E R I A  P A N O R A M A

1 4 0  -  1 4 9 3  0 0 0  P L N

o d  1 5 0

M i n . 1 1 0 - 1 1 9 5  0 0 0  P L N

o d  1 3 0

M i n . 7 0 - 7 9 5  0 0 0  P L N

G A L E R I A  P A N O R A M A 8 0  -  8 9 3  0 0 0  P L N

o d  1 0 0
9 0  -  9 9 2  0 0 0  P L N

1 2 0 - 1 2 9 3  0 0 0  P L N

M i n . 1 5 0 - 1 5 9

1 6 0  -  1 6 9

o d  1 7 0

M i n . 1 3 0 - 1 3 9

1 4 0  -  1 4 9

o d  1 5 0

N I E D Z I E L A  -  C Z W A R T E K  ( C A Ł Y  R O K )

* Nie dotyczy długich weekendów, świąt oraz terminów: 24.12 - 26.12. ,31.12.
** Dotyczy pełnopłatnych osób.

*** W okresie l istopad- marzec l imity Gości  ustalane indywidualnie.

**

*

P I Ą T K I S O B O T Y ,  Ś W I Ę T A  
I  D Ł U G I E  W E E K E N D Y

L I S T O P A D  2 0 2 3 -  M A R Z E C  2 0 2 4

S T Y C Z E Ń  2 0 2 3 -  M A R Z E C  2 0 2 3

M N I E J S Z E  I M P R E Z Y  -  P R O S I M Y  O  Z A P Y T A N I A  I N D Y W I D U A L N E
N A  A D R E S  M A I L O W Y  I M P R E Z Y @ D W O R . P L .

B A S Z T A
( W z g ó r z e  Z a m k o w e )

3 0  - 6 0 C E N A  M E N U
I  OPŁATA ZA SALĘ  
U S T A L A N A
INDYWIDUALNIE
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P R Z Y S T A W K A

Z U P A

D E S E R

B U F E T  D E S E R O W Y
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D W Ó R  W  T O M A S Z O W I C A C H

2 0 2 3

D O D A T K I  D O  M E N U

do 120 osób |ok .  30 kg produktu - 4600 PLN
powyżej  140 osób  |  ok .  50 kg produktu - 6900 PLN

Szynka wiejska pieczona w całości  
Boczek wędzony
Kiełbasa wiejska w pętach
Kabanos wołowy
Schab pieczony
Żeberka wędzone
Karczek pieczony w ziołach
Kurczak wędzony
Kaszanka
Pasztetowa
Smalec domowy
Masło wiejskie
Chleb wiejski
Ogórki  k iszone,  małosolne
Oscypki
Marynaty i  pik le

S T Ó Ł  W I E J S K I

W KOCIOŁKU

Żurek staropolski  z grzybami i  białą kiełbasą
Kwaśnica na żeberkach

do wyboru 1 propozycja
do 120 osób - 10 l i trów
powyżej  140 osób - 20 l i trów
 

do 120 osób |  ok .  25 kg produktu  4900 PLN
powyżej  140 osób |  ok.  50 kg produktu - 8200 PLN

Szynka parmeńska z melonem
Gri l lowane oberżyny z mozzarel lą,  kapary,  
suszone pomidory
Pepperoni  faszerowane serem feta
Smażone krewetki ,  wybór sosów
Sałatka z krewetkami i  makaronem
Plater ryb wędzonych i  owoców morza
Plater wędl in i  serów
Sałatka grecka z panierowaną fetą
Oliwki  czarne,  ol iwki  z ielone
Kolorowe sałaty
Pomidory z mozzarel lą
Grzanki  i  posypki
Dipy i  dressingi
Ol iwy smakowe
Pieczywo smakowe 
Włoska ciabatta 
Focaccia

Ś R Ó D Z I E M N O M O R S K I  B U F E T

 79 PLN /  os.

Szaszłyki  warzywne
Karkówka marynowana w musztardzie 
Pierś z kurczaka,  suszone pomidory
Żeberka w miodzie
Szaszłyki  z polędwiczek wieprzowych
Kaszanka z cebulą
Boczek wędzony 

Ziemniaki  pieczone z oscypkiem
Warzywa
Sałatka grecka
Sałatka Grand Gourmet
 
Dodatki :
Musztarda,  keczup,  majonez,  pieczywo

G R I L L

Z D J Ę C I E  W I E J S K I  S T Ó Ł

200 g/os.  

150 g/os.  

* Menu może ulec zmianie.



D W Ó R  W  T O M A S Z O W I C A C H

2 0 2 3

D O D A T K I  D O  M E N U

PAKIET I
1 szt /  os.  z każdej  pozycj i  
28 zł  /  os.    

Vol-au-vent z wędzonej  gęsi ,  mus jabłkowy
Babeczka z tatarem ze śledzia,  jabłko,chrzan
Mini  tar ta z grzybami,  dojrzały ser
Wrap z warzywami

F I N G E R  F O O D  N A  P O W I T A N I E  |  A P E R I T I F   

PAKIET I I
4 pozycje do wyboru |  1 szt /  os.  z każdej  wybranej  pozycj i  
45 zł  /  os.   

Trufla serowa z pomidorami,  ol iwki
Babeczka z musem z wędzonego łososia,  czerwony kawiorem
Mini  ptyś z wędzonym kurczakiem, ser r icotta,  concasse z papryki
Sajgonka z krewetką,  chrupiące warzywa, makaron ryżowy
Melon Cantaloupe,  szynka parmeńska
Ciasto francuskie z salsą pomidorową, brokuły 
 

PAKIET I
6 pozycj i  do wyboru
3 500 pln (300 szt . )   

Duet kraba i  awokado, płatki  grejpfruta,  
krem cytryowy
Sajgonka z krewetką tygrysią
Rostbef pieczony po angielsku,  sos tatarski
Suszone pomidory z mozzarel lą,  marynowane 
ol iwkami i  pomarańcze
Tatar z łososia,  mus wasabi
Trufle z sera pleśniowego, prażone pestki  
słonecznika i  dyni ,  sos z czarnej  porzeczki
Mini  tor t i l la z kurczakiem, gr i l lowaną cukinią,  cheddarem
Zawĳany papier ryżowy z warzywami,  słodki  sos chi l l i
Indyk marynowany w miodzie,  sos sojowy

B U F E T  F I N G E R  F O O D  P R E M I U M   

PAKIET I I
8 pozycj i  do wyboru
5 900 pln (500 szt . )  

Poduszki  chlebowe, biała czekolada,
sere gorgonzola,  polędwica wołowa
Duet kraba i  awokado, płatki  grejpfruta,
krem cytrynowy
Mini  c lub sandwich z szynką parmeńską
Kurczak w estragonie,  hummus
Duszone krewetki ,  salsa pomidorowa, chi l l i
Trufle serowe z pomidorami,  ol iwki
Sałatka z arbuza,  ser feta,  pestki  dyni
Maki  z chleba tostowego, łosoś wędzony,  
kawior
Szaszłyk z mango, krewetki  marynowane
w l imonkach i  kolendrze
Paluszki  gr issini ,  rukola,  szynka szwarcwaldzka
Łosoś marynowany w cytrynie i  pomarańczach
Mini  ptysie,  wędzony kurczak,  ser r icotta
Melon,  szynka parmeńska
Tar ta z r icottą,  pomidory

* Menu może ulec zmianie.



D W Ó R  W  T O M A S Z O W I C A C H

2 0 2 3

D O D A T K I  D O  M E N U

do 120 osób - 2900 pln   |  powyżej  140 osób - 5300 pln

S Ł O D K I  S T Ó Ł  P R E M I U M

MINI DESERY - 60 szt |  120 szt .

Mus z marakui ,  beza włoska
Mus z białej  czekolady,  je l ly mal inowe
Mus jogur towo-malinowy
Mini  panna cotta

TARTY - 40 szt .  |  80 szt .

Tar ta cytrynowa
Tar ta z owocami leśnymi

SŁODKIE FINGER FOOD - 100 szt .  |  200 szt .

Muffin borówkowy, biała czekolada
Muffin marchewkowy
Muffin orzechowy
Krucha babeczka z toffi,  krem kawowy
Kruche babeczki  z czekoladą

MINI BEZY Z KREMEM WANILIOWYM - 20 szt |  40 szt .

EKLERY Z KREMEM KAWOWYM - 20 szt |  40 szt .

CENA - 1600 pln   

F O N T A N N A  C Z E K O L A D O W A

Belgĳska czekolada - 6 kg  
(gorzka,  biała lub mleczna) 
Owoce - 10 kg
(banan, melon,  k iwi ,  jabłko,  pomarańcza etc . )
Pianki  (marshmallow)
Rurki  waflowe, biszkopty

* Menu może ulec zmianie.



D W Ó R  W  T O M A S Z O W I C A C H

# Z R H O T E L E

w w w . Z R H O T E L E . p l



Z A P R A S Z A M Y  N A  S P O T K A N I E !
O D P O W I E M Y  N A  P Y T A N I A  O R A Z  

U L .  K R A K O W S K A  6 8  
3 2 - 0 8 5  T O M A S Z O W I C E

U ZIYADA
R E S T A U R A C J A

+ 4 8  4 1 9  2 0  0 0

,


