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Dodatki



2 0 2 3

D O D A T K I  D O  M E N U

Szynka wiejska pieczona w całości  
Boczek wędzony
Kiełbasa wiejska w pętach
Kabanos wołowy
Schab pieczony
Żeberka wędzone
Karczek pieczony w ziołach
Kurczak wędzony
Kaszanka
Pasztetowa
Smalec domowy
Masło wiejskie
Chleb wiejski
Ogórki  k iszone,  małosolne
Oscypki
Marynaty i  pik le

S T Ó Ł  W I E J S K I

W KOCIOŁKU

Żurek staropolski  z grzybami i  białą kiełbasą
Kwaśnica na żeberkach

do wyboru 1 propozycja
do 120 osób - 10 l i trów
powyżej  120 osób - ofer ta indywidualna.
 

Caponata sycyl i jska
Szynka parmeńska z melonem
Gri l lowany bakłażan z mozzarel lą,  kapary,  
suszone pomidory
Sałatka z krewetkami i  makaronem
Wybór wędl in i  serów włoskich
Sałatka włoska z panierowaną fetą
Oliwki  czarne,  ol iwki  z ielone
Kolorowe sałaty z sosem vinegrette
Grzanki  bazyl iowe
Dipy i  dressingi
Oliwy smakowe
Pieczywo smakowe
Włoska ciabatta
Focaccia

B U F E T  W Ł O S K I

 90 PLN /  os.

 
Karkówka marynowana w musztardzie 
Pierś z kurczaka,  suszone pomidory 
Kaszanka z cebulą

Ziemniaki  pieczone
Warzywa gri l lowane (papryka,  bakłażan,  
cukinia)
Sałatka wiosenna z sosem vinegrette 
 
 
Dodatki :
Musztarda,  keczup,  majonez,  pieczywo

G R I L L

Z D J Ę C I E  W I E J S K I  S T Ó Ł

200 g/os.  

150 g/os.  

*  Menu może ulec zmianie.

W KOCIOŁKU

Zupa minestrone z parmezanem 

do 120 osób - 10 l i trów
powyżej  120 osób - ofer ta indywidualna.
 

52 PLN/ os.  |  I lość produktu:  400g/ os. 55 PLN/ os.  |  I lość produktu:  300g/ os.
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D O D A T K I  D O  M E N U

PAKIET I
i lość:  200 szt
4 pozycje do wyboru.
3280 PLN    

F I N G E R  F O O D  N A  P O W I T A N I E  L U B  W  F O R M I E  B U F E T U   

Vol-au-vent z wędzonej  gęsi ,  mus jabłkowy
Babeczka z tatarem z śledzia,  jabłko,  chrzan
Mini  tar ta z grzybami,  dojrzały ser
Wrap z warzywami
Trufla serowa z pomidorami i  o l iwkami
Mini  ptyś z wędzonym kurczakiem, ser r icotta
Ciasto francuskie z salsą paprykową, brokuły
Sajgonka z krewetką
Mini  tor t i l la z kurczakiem i  warzywami
Indyk marynowany w miodzie
Vol-au-vent z pate drobiowym 
Chleb tostowy, warzywa sezonowe 
 
 

* Menu może ulec zmianie.

PAKIET I I
i lość:  300 szt
6 pozycj i  do wyboru.
4300 PLN    

PAKIET I I I
i lość:  400 szt
8 pozycj i  do wyboru.
5290 PLN    
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D O D A T K I  D O  M E N U

S Ł O D K I  S T Ó Ł  P R E M I U M

MINI DESERY

Mini  deserki  panna cotta 
Mini  deserki  k lasyczne t iramisu
Mini  deserki  owoce leśne 

Mini  babeczki  owocowe
Mini  babeczki  toffi 

TARTY - 12 porcj i  |  4 szt .

Tar ta owocowa 
Tar ta czekoladowa 
Tar ta cytrynowa 
Tar ta orzechowa 

SŁODKIE FINGER FOOD  |  ok .  200 szt .

Zielone jabłko w zamszu
Mus pistacjowy w żelu owocowym

Mono deserki  owocowe
Mono deserki  czekoladowe
Mono deserki  orzechowe 

Eklerek z musem kawowym 
Eklerek z musem wani l iowym 

Ptyś z musem marakujowym 
Ptyś z musem truskawkowym 

Mini  beza pavlowa 

Lol i  popsy w polewie czekoladowym 

F O N T A N N A  C Z E K O L A D O W A

Belgĳska czekolada - 6 kg 
(gorzka,  biała lub mleczna) 
Owoce - 10 kg
(banan, melon,  k iwi ,  jabłko,  pomarańcza etc . )
Pianki  (marshmallow)
Rurki  waflowe, biszkopty

* Menu może ulec zmianie.

MINI TARTY  |  15 szt .

Mini  tar ty z białej  czekolady
Mini  tary z mal inami 
 

SŁODKIE DODATKI  |  4 kg.

Kolorowe makaroniki  
Kokosanki  kruche 
Makaroniki  orzechowe 
Różki  z nadzieniem różanym 

40 PLN/ os.  

22 PLN/ os.  
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