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2024 B, SAudnitwkawsy/ dostlwentn 2024

DO PANSTWA DYSPOZYCJ

SALA BANKIETOWA CALERIA PANORAMA - mieszczaca do 350 oséb

SALA BANKIETOWA ORANZERIA - mozliwoéé zorganizowania studniéwki do 300 oséb

* (1 nauczyciel lub rodzic na kazdych 10 uczniéw)
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Podane kwoty sg cenami brutto

Mozliwosc potaczenia obu obiektdw za pomoca ogrzewanego namiotu
i zorganizowania studniowki tacznie do 700 osob (oferta ustalana indywidualnie)

120 miejsc parkingowych (samochody osobowe, autobus)
Bezpieczenstwo bawiacej sie u nas mtodziezy (obiekt chroniony i monitorowany)
Malowniczy teren - 10 ha zabytkowego XIX - wiecznego dworskiego parku

Profesjonalna obstuge z wieloletnim doswiadczeniem w organizacji
i obstudze imprez

Zaplecze gastronomiczne z zespotem kucharzy pod przewodnictwem
doswiadczonego Szefa Kuchni

Taklet arghnizhegl il Studnibwkoueqy cpulern

Kieliszek wina musujacego na powitanie.

Wynajem sali balowej (Oranzeria lub Galeria Panorama)

Menu serwowane:

Uroczysta czterodaniowa kolacja (przystawka/ zupa/ danie gtowne/ deser)

Bufet zimny

Bufet stodki

Dwa dania gorace

Soki owocowe, lemoniada owocowa, woda mineralna, herbata, kawa - bez ograniczen
Bezptatny udziat nauczycieli i rodzicow wraz z wyzywieniem*

Udostepnienie sprzetu (ekran, projektor multimedialny) do prezentacji zdjec i filmaow

DJ - w cenie

Cena pakietu - 259 pln/ osoba

* (1 nauczyciel lub rodzic na kazdych 10 uczniow)
Podane kwoty sa cenami brutto
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2024 Bpl, shudnitwkwy Mosiuontn 2044

Przystawka /do wyboru 1 propozycja/

Pate z drobiowych watrobek/ grzanka/ zurawina
Tarta prowansalska/ pasta z czarnych oliwek

Zupa /do wyboru 1 propozycja/

Krem z pomidoréw/ pesto bazyliowe
Krem z kalafiora/ prazone pestki stonecznika

Danie gtéwne /do wyboru 1 propozycja/
Filet z kurczaka/ ziemniaki pieczone/ warzywne ratatouille/ sos ziotowy
Stek wieprzowy/ zapiekanka ziemniaczana/ ragout warzywne
z podgrzybkami/ sos wiasny
Papryka/ warzywa/ kasza couscous/ sos mietowy

Deser /do wyboru 1 propozycja/

Tradycyjne tiramisu
Szarlotka/ sos waniliowy/ sos malinowy

Napoje
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, lemoniada owocowa
Danie ciepte /do wyboru 2 propozycje/
Zurek/ kietbasa biata/ ziemniaki/ grzyby

Barszcz czerwony/ kapusniak
Strogonoff wotowy
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2024 Bpl, studniswkowsy/ moslwenti 2014

Zimny bufet

Potmiski wedlin i mies pieczonych
Potmiski serow, orzechy, owoce suszone
Sledz z cebula w $mietanie
Tortilla z wedzonym tososiem
Tarta z tunczykiem, oliwki
Bukiet satat z dodatkiem grillowanego kurczaka i sosem czosnkowym z anchois
Satata rzymska, brokut, ser feta, pomidor, sos tandoori
Satatka jarzynowa
Caprese z oliwkami i bazylia
Sos cumberlad
Pieczywo: pszenne, zytnie, razowe

Bufet stodki

Owoce sezonowe
Szarlotka/ sernik/ malinowa chmurka/ tiramisu
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